
TOSTATURA E CONTROLLO QUALITÀTOSTATURA E CONTROLLO QUALITÀ

I nostri prodotti sono frutto di studio e ricerca, nonché di un'attenta fase di tostatura, lenta e sviluppata in modo da esaltare
le peculiarità di ogni singola origine. Il livello di tostatura tra i diversi lotti viene monitorato,  al termine di ogni ciclo di

cottura, attraverso misurazione con colorimetro.

CONFEZIONAMENTOCONFEZIONAMENTO

Il confezionamento avviene solo quando il chicco ha raggiunto uno stadio di maturazione ottimale. 
Per preservare la fragranza e la qualità del prodotto, le confezioni che ospitano le nostre creazioni gourmet in grani sono

dotate di apposita valvola di degasazione.
I prodotti macinati per Moka vengono confezionati in buste sottovuoto.

Le cialde ESE sono realizzate con materiali 100% compostabili, certificati OK COMPOST - Industrial da TUV AUSTRIA.

Miscela classica, composta da ottimi chicchi di varietà Arabica e Robusta in parti uguali, la cuiMiscela classica, composta da ottimi chicchi di varietà Arabica e Robusta in parti uguali, la cui
combinazione dà vita ad un espresso di grande cremosità, morbido, delicato, dove dolcezza e aciditàcombinazione dà vita ad un espresso di grande cremosità, morbido, delicato, dove dolcezza e acidità

sono tra loro perfettamente bilanciate.sono tra loro perfettamente bilanciate.

50% Robusta, 50% Arabica

Brasile, India e Uganda

Biscotto, cioccolato, nocciole

DISPONIBILE INDISPONIBILE IN
Confezione da

1000g in grani, 250g
macinato Moka e

cialde E.S.E. da 150
pezzi.

AROMAAROMA
CORPOCORPO

FRUTTATOFRUTTATO
EQUILIBRIOEQUILIBRIO

CAFFEINACAFFEINA

MISCELA CREMAMISCELA CREMA
50% Arabica

COMPOSIZIONECOMPOSIZIONE

ORIGINIORIGINI

NOTENOTE
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